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A SanVito e «Tempuri Capuna»
Turisti soddisfatti dell’iniziativa

© All'dlttican si assistera a una rivisitazione delle suggestioni di un vero mercato del pesce

Agli appassionati del mare
sono dedicate vere e proprie

battute di ittiturismo. Il prez-

Gianluca Ruggirello

SANVITOLO CAPD

#se E"TempuriCapuna" ei turi-
sti sembrano soddisfatti. «Pesce
fresco e pasta molto buonas. Que-
sto il primo commento che Fabio
Gennari da del suo piatto di busia-
te al capone. «Niente da ridire, so-
prattutto se lo si compara ai diver-
si ristoranti in cui siamo stati. S
mangia meglio quinei gazebo del-
la festa che nelle trattories gli fa
eco la moglie, Patrizia Zampolini
che a differenza del marito ha pre-
ferito optare peril cous cous di pe-
sce, grazie al quale San Vito & or-
mai famoso a livello internaziona-
le. «Noi siamo di Pesaro, siamo ar-
rivati a San Vito martedi scorso -
continuano i due — e non sapeva-
mo ci fosse questa manifestazione
culinaria. B stata una gradevale
sorpresas. Nonc'édubbiocheaFa-
bio la pietanza sia piaciuta. Non a
caso finito il primo piatto decide
difareil bis. Commenti positivian-
che quelli dei neo sposi di Ancona,
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Francesca Sestille e Andrea Tela-
monti. «Noiabbiamo scelto il cous
cous al capone. Non abbiamo mai
mangiato quello originale maque-
sto dei gazebo sembra gustosissi-
mo, avevamo assaggiato solo quel-
lo dei fast food e naturalmente
non & la stessa cosas. «Se dovessi-
mo trovare qualcosa da ridire po-
tremmao obiettare il prezzo che vi-

sta la quantiti potrebbe essere in-
feriore di qualche euro e magari
un bicchiere d'acqua lo potrebbe-
ro dares. Non mancano i compli-
menti al paese, al mare cristallino,
alla sabbia fine e chiarissima e alla
gente solare e simpatica come so-
lo qui al sud la si pud trovare, Ap-
prezzamentianche peridiversiap-
puntamenti previsti durante la fe-

@ Patrizia Zampolini. (FOTO RUGGIRELLD)

sta. In via del cous cous si tengono
ilaboratori gastronomici: "Tempu
ri storie, sapuri e pignate”. L'in-
gresso & libero fino all'esaurimen-
to dei posti disponibili.
L'appuntamento piii colorato &
quello del fine settimana, quando
all'lttica Capo San Vito con "Tem-
puriMircatu”, si assisterd a unari-
visitazione dei suoni, delle sugge-

stioni e delle atmosfere tipiche di
un vero mercato del pesce conun'
asta delle migliori specie ittiche,
Agli appassionati del mare sono
dedicate vere e proprie battute di
ittiturismo. 11 prezzo del biglietto
per prendervi parte & di 30 euroa
persona e potrd essere acquistato
direttamente al porto di San Vito
LoCapo. taifu)
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